Regno
Unito

Hendrick's Gin

Dettagli

METODO
Distilled Gin

GRADAZIONE
41.4%

PROVENIENZA
Regno Unito

Botaniche principali

Angelica >

Regno
Unito

Buccia d'Arancia Camonmilla

Coriandolo >

Bulldog Gin

Dettagli

METODO T
London Dry
Y A o,
GRADAZIONE CUBICALPY
0%
PROVENIENZA \ ! 4
Regno Unito
2 e
=
o

Botaniche principali

Angelica Tedesca Bacche di ginepro italiano

Cassia Coriandolo del Marocco

Foglie di Loto Giaggiolo italiano

Ungava Gin

Dettagli
METODO ELLEN
Distilled Gin
a0s
GRADAZIONE o
SWiss
43.1% [ﬂeﬁlel:&
(]
PROVENIENZA
Canada

Botaniche principali

Te del Labrador Rosa Canina
Rododendro Ginepro > SVi era
Camemoro Uva Ursina

Buccia di Limone

Cumino dei Prati

Cubical Premium Gin

Dettagli

METODO
London Dry

GRADAZIONE
4

PROVENIENZA
Spagna

Botaniche principali
Ginepro > Semi i Corandolo
Radce diAngeica  Buccia dihrancia

Bucca di Limone Radice di Giaggiolo

Dettagli

METODO
Distilled Gin

GRADAZIONE
0%

PROVENIENZA
Svizzera

Botaniche principali

Asperula Lavanda >

Melissa Limoncella Segala panificabile del
Napf

Stella Alpina Fiori di sambuco >

Regno
Unito

Cubical Ultra Premium Gin

Spagna

Xellent Edelweiss Gin

GIN HENDRICK'S ORBIUM QUININATED

Dettagli

METODO
Distilled Gin

GRADAZIONE
43,4%

PROVENIENZA
Regno Unito

Botaniche principali

Angelica > Buccia di Limone

Buccia d'Arancia Camonmilla CHININO

Coriandolo > Cumino dei Prati

Dettagli

METODO
tondon Dry

GRADAZIONE
4%

PROVENIENZA
Spagna

Botaniche principali
Semi di Corisndola

Ginepeo >

8uccia d'Arancia

Radice di Angslica

Buccla di Limone Radice di Giaggiolo

Germania

Assenzio Romano

Dettagli

METODO

Distilled Gin
3 «

HEN DRICKS

GRADAZIONE
43,4%

PROVENIENZA
Regno Unito

Angelica >
Buccia d'Arancia

Coriandolo >

Fiori di loto Blu

Monkey 47

Dettagli

METODO
Dry Gin

GRADAZIONE
am

PROVENIENZA

Germania

Botaniche principali

Angelica > Bacche d Biancospino
Calamo Aromatico Camomilla
Cannella Cassia > Caprifoglio

Zuidam Dutch Courage Dry Gin

Dettagli

METODO
Dry Gin

GRADAZIONE
44.5%

PROVENIENZA
Paesi Bassi

Botaniche principali
Angelica >

Cardamomo > Coriandolo >

Limone Spagnolo Liquirizia

Arancia Spagnola

Fifty Pounds Gin

Dettagli
METODO PRODUTTORI
| London Dry Thames Distillery

‘GRADAZIONE IMPORTATORI

435% Rinaldi 1957

PROVENIENZA SITO WEB

Regno Unito Clicca qui

Botaniche principali

Agrumi Ginepro >
Regno s Jra—

Unito

Cardamomo > Pepe della Guinea

Botaniche principali
Buccia di Limone
Camomilla

Cumino dei Prati

i poT AN

Regno
Unito

Gin 'Midsummer Soltstice' Hendrick's

Petali di rosa
Fiori di campo

Erbe officinali

Botanist Gin

Dettagli

METODO PRODUTTOR!
Ory Gin Bruichiaddich Distillery
GRADAZIONE

6%

PROVENIENZA

Regno Unito

Botaniche principali

Artemisia Biancospino
Brugo Caglo Zolfino
Camedrio Scorodonla  Camomilla

Filliers Dry Gin 28
Dettagli

METODO
Dry Gin

GRADAZIONE
6%

PROVENIENZA
Belgio

Botaniche principali
Luppolo Beiga Ginepro >
Arancia Spagnola Allspice Giamaicano

Radice di Angelica Belga



Gin Distilled Dry Bombay 'Bramble'

Pink 47 Gin Gin Tanqueray Flor De Sevilla

. v Dettagli Dettagli
Bordiga Gin Dettagil wEron0 oo
o Distilled Gin
Dettagli E’uno dei pochissimi gin Small Batch METODO .l s Distilled. P
. s s ke it < s London Dry i'.i
interamente italiani, distillato in quantita %‘%‘ GRADAZIONE 25%
:E:l):)t N limitate con 1’alambicco di rame a fuoco di fx”‘z"’“‘ g 40% prov
It atcl . ~ . no Unito
legna. Gin Dry é prodotto usando bacche di 3 PROVERIENZA
GRADAZIONE  ginepro provenienti dalle vicine Alpi ::"":'i““ g ] Regno Unito o i
s - e . o Unito oSt s
42% Marittime, e la particolarita del clima della g otaniche principetl
PROVENIENZA ZONa alpina, in cui I’aria di mare incontra R Angelica > Al di Sivgla
i quella di montagna, conferisce alle Botaniche principali Botaniche principali Coriandolo » P Aracio
botaniche una concentrazione elevatissima Mora Lampone Lime Fresco Uaiiza

Buccia di Limone Cannella Cassia >

di olii essenziali, con caratteristiche Spagnola

organolettiche uniche e straordinarie

Pepe lungo diJava > Radice di Giaggiolo

Coriandolo del Marocco  Ginepro Toscano

Mandorle spagnole Noce Moscata Scorza di Cassia Mandorla

Plymouth Gin

G’'Vine Floraison Dettagli Dettagli
Bordiga Gin Smoke ?
g Dettagli METODO METODO
Plymouth Distilled Gin
Dettagli . METODO
ettaghi Come spesso capita alle eccellenze, Dl o CRADAZIONE RADREIORE
METoDO Gin Smoke nasce da un caso, da una GRADAZIONE a2 e
SR artita di bacche di ginepro o PROVENIEHZA PROVENIENZA
GRADAZIONE ff . P PROVENIENZA Regno Unito Regge o
- affumicate per errore vicino ad una s
PROVENIENZA carbqnala. I mastri d.1§tﬂlaton ¢ Botaniche principali
_ Bordiga le hanno utilizzate quasi per Botaniche principali Botaniche principali i R
; R A S
gioco, dando vita cosi all’unico gin S oo Bucciadilimone  Buccia dAranci s e s
. o
affumicato al Mondo, dall’inatteso e Francia  Crmovwse i Candimomoss oo - itia
straordinario sapore. s e ch Ginepro in polvere Radice di Giaaaiolo
N . - L] )
- Bordiga Gin Rosa Bordiga Occitan :
Dettagli - Njat0 dall’incontro tra la bacca rude del
merepo  ginepro e la doclezza della regina dei ) o —_, : : GIN MARE CAPRI LIMITED EDITION LT.1 o |
Small Batch ¥ 4 A stile: Dry otanici: Angelica [Angelica archangelica] jg el B
‘GRADAZIONE flon’ Gln ROSa rappresenta un mix s ~ Coriandolo [Coriandrum sativam] - | \
: 2% straordinario di sapori e profumi. Grazie o Produzione: London Dry Ginepro [Juniperus communis) ~
42% P Ty
‘Gl N g rovenienza All’aggiunta di un finissimo distillato di Pompelmo [Citrus paradisi] - Rosa .
IORDIGA 777" boccioli di rosa, ne assume il profumo e = ABYiaz =

R

Italia

la caratteristica colorazione

Regione: Piemonte

Una nuova release di Gin Mare, che vuole confermare il suo sple

ndido rapporto con l'isola di Capri, una

delle meraviglie del Mediterraneo e del mondo. Ispirato ai suoi meravigliosi paesaggi e al suo stile di vita

assieme elegante e rilassato, ha aggiunto ai suoi ingredienti pre!

mium i limoni e i bergamotti della

penisola sorrentina, che gli donano un carattere nuovo, una visione profondamente mediterranea.

Gradazione 42,7%



Italia

CARANEAN 618
acrin b cster

GIN MARE

0011y, g AOEAAATISS
e AT

Colombia

|
|
|

Macaja Gin -

Macaja Cask Gin Marconi 42 Stile Mediterraneo Gin

Dettagli "

= Dettagli

Dettagli 9

METODO PRODUTTORI METODO
Distilled Distilleria Bocchino METODO PRODUTTORI Distlled Gin

Distiled Distilleria Bocchino
GRADAZIONE GRADAZIONE
467% GRADAZIONE -

46.7%
PROVENIENZA SITO WEB PROVENIENZA
Italia Clicea qui PROVENIENZA SITO WEB Italia

Italia Clicca qui

Botaniche principali Botaniche principali

Botaniche principali

Ginepro > Scorza d'Arancia Rosmarino Basilico
Ginepro > Scorza d'Arancia
Scorza di Limone Lavanda > - Timo Menta >
I I. Scorza di Limone Lavanda > Ita l 1a
Foglie di Eucalipto Menta Piperita ta 1a - Bacche di Ginepro
Foglie di Eucalipto Menta Piperita
Gin M
In iviare . °
Portobello Road Gin N° 171
Dettagli Brockmans Premium Gin
9 Dettagli

Dettagli
METODO METODO s
Distilled Gin London Dry Dry Gin
GRADAZIONE GRADAZIONE GRADAZIONE
227% % o

PROVENIENZA Re:m“ e

PROVENIENZA Regno Unito
Spagna

Botaniche principali

Botaniche principali
B 5 h & u |' P! P Ginepro Toscano More
otaniche principali
phncip! L —— Regno il Cortcca i Cassia

Bacche di Ginepro Arancia Amara di Valencia Regno Buccia d'Arancia Corteccia di Cassia Unito Hauise Scorza diLimone

Noce Moscata Radice di Angelica

Unito

Arancia Dolce di Siviglia Basilico Italiano

Cardamomo > Coriandolo >

Gin 'Aged Colombian Ortodoxy' Dictador Colombian Aged Gin

Dettagli

Dettagli Dettagli

— Affinamento METODO
METODO ‘ Circa 9 mesi in botti di rovere Bathtub
Invecchiato Invecchiato che hanno contenuto Rum

Dictador ‘GRADAZIONE
GRADAZIONE GRADAZIONE 42.9%
4% 43%
PROVENIENZA

PROVENIRIZA PROVENIENZA talia
Colombia

Colombia

Botaniche principali

Pepe Menta, Angelica

Mandarino Limone Zenzero

Cannella Cassia » Bacche di Ginepro

Colombia

Botaniche principali
Pepe Mirtillo
Mandarino

Limone >

Cannella Cassia > Bacche di Ginepro

Italia

Botaniche principali

Cassia Ginepro >
Tanaceto Zedoaria

Curcuma Zedoaria

Italia

Regno
Unito

Gin Del Professore a la Madame

Marconi 46 Gin

Dettagli

METODO
Dry Gin

GRADAZIONE
46%

PROVENIENZA
Italia

Botaniche principali

Ginepro > Uva Moscato

Pino Mugo Pino Cembro (Cirmolo) >

Cardamomo > Coriandolo >

Silent Pool Gin

Dettagli

METODO PRODUTTORI
Distilled Gin Silent Pool Distillers
GRADAZIONE IMPORTATORI
43% Francoli
PROVENIENZA SITO WEB

Regno Unito Clicca qui

Botaniche principali

Buccia d'Arancia Amara  Buccia di Lime
Buccia d'Arancia Camomilla

Cardamomo > Corteccia di Cassia

Panarea gin

Dettagli
METODO
Distilled Gin
‘GRADAZIONE
44 Vol

PROVENIENZA
halia

Botaniche:

con agrumi dell'isola di
Panarea: ginepro,
coriandolo, mirto,
limone e arancio

CROSSKEYS
*GIN®

Dettagli
METODO

Single Batch

GRADAZIONE
41,5 Vol
PROVENIENZA

Lettonia
Botaniche principali

Camomilla Rosmarino

LETTONIA Fiori di Sambuco

Gin Del Professore Monsieur

Dettagli

METODO
Bathtub

GRADAZIONE
43.7%

PROVENIENZA
talia

Botaniche principali

Angelica > Arancia Dolce
ltalia Camomilla Cardamomo >
Ginepro > Lavanda >



Italia

Grifu Gin

Dettagli

METODO
London Dry

‘GRADAZIONE
43%

PROVENIENZA
Italia

Botaniche principali

Ginepro > Foglie di Mirto
Lentisco Finocchietto selvatico >
Timo Artemisia

Gin Dry Imperiale Rocca Di Montemassi
Dettagli

METODO
Dry Gin
'GRADAZIONE

43 Vol
PROVENIENZA
nalia

Botaniche:

fiori di sambuco,
curcuma zedoaria,
bergamotto, rosmarino,

camomilla,

PORTOFINO
—DRY GIN—
Dettagli

Dry Gi

mmz

PROVENIENZA
Iais

Botaniche:
limone, lavanda,
rosmarino, iris,
maggiorana, salvia

Italia

Old Grifu Gin Pilloni

Dettagli

METODO
Aged Gin

GRADAZIONE
42%

PROVENIENZA
Italia

Botaniche principali

Ginepro > Foglie di Mirto

Lentisco Finocchietto selvatico >

Scorza di Limone Arancia

Gin "8025 - Genvine Alpine"

Dettagli
METODO
Dry Gin
GRADAZIONE
40 vol

PROVENIENZA
talia

Botaniche:
Ginepro, Pino Mugo e Cirmolo

Gin Ma

Dettagli
METODO
Dry Gin
GRADAZIONE

40 vol

PROVENIENZA
Italia

Botaniche:

Basilico Genovese
Erbe mediterranee

Italia

L

Italia

Italia

Pigskin Silver Gin
Dettagli

METODO
London Dry

‘GRADAZIONE
40%

PROVENIENZA
Italia

Botaniche principali

Ginepro > Foglie di Mirto
Lentisco licriso
Artemisia Salvia Desoleana

Gin Botanico Ghost

Dettagli
METOPO Nyoppia distillazione per infusione
& macerazione

GRADAZIONE

38 Vol
PROVENIENZA

Botaniche:

bacche di ginepro, zenzero,
vaniglia, rosa

bergamotto

Gin Engine-
Pure Organic Gin

Dettagli
METODO

London Gin
'GRADAZIONE

42 vol
PROVENIENZA
italia

Botaniche:

Salvia ligure
Limone di Sorrento
Radice di liquirizia
Rosa damascena.

Italia

Pigskin Pink Gin
Dettagli

METODO
Distilled Gin

GRADAZIONE
40%

PROVENIENZA
ttalia

Botaniche principali

Ginepro > Foglie di Mirto
Lentisco Elicriso

Artemisia Timo

Vallombrosa

Dettagli
METODO

Compound
GRADAZIONE

47 Vol
PROVENIENZA
talia

Botaniche:
Ginepro [Juniperus communis]

Gordon's London Pink

Dettagli

METODO
tondon Dry

NE
5%

PROVENIENZA
Regno Unit

Botaniche principali

Fragola, Lampone
Ginepro

€

1

Italia

4|
o

;
=

Regno
Unito

Emporia Gin.
Dettagli

ey
small batch
GRADAZIONE

45% vol
PrOVEMIENZA

i

Botaniche:

Arance dolci, arance amare,

scorza di limone, radice e semi di angelica,
mandarini, fiori d'arancio

Beefeater Gin

Dettagli

METODO
London Dry

GRADAZIONE
40%

PROVENIENZA
Regno Unito

Botaniche principali
Arancia Dolce di Siviglia ~ Liquirizia
Mandorla Amara Radice di Angelica

Radice di Iris Scorza di Limone

Gordon's Crisp Cucumber

Dettagli

METODO
Distilled

75%

Gom"s l GRADAZIONE

PROVENIENZA
Regno Unito
Botaniche principali
Arancia Amara Buccia di Limone
Melangoio) >
atnpoed Cetriolo
Regno bt dhanca Coa
Unito Coriandolo > Glaggiolo



Dettagli
METODO

London Gin
‘GRADAZIONE

43 Vol
PROVENIENZA

Giappone

Botaniche:

buccia di limone e arancia,
cannella coriandolo

foglia e fiori di sakura,

té verde sencha e gyokuro
pepe sansho del Sichuan, yuzu,

GIN ETSU

Dettagli
METODO

Coffey Still

‘GRADAZIONE
43 Vol

PROVENIENZA
Isola di Hokkaido
Botaniche:

bacche, peperoni, té
agrumi freschi delle isole giapponesi
yuzu pepe di Sichuan

Giappone
Langley's Old Tom Gin

Dettagli

METODO
London Dry Gin

GRADAZIONE

40%

PROVENIENZA

Regno Unito

Botaniche principali

Ginepro > Arancia
Reg no Mandarino Finocchietto
Unito Noce Moscata Limone >

Giappone

GinArte

Gin Coffey Nikka

Dettagli
METODO

Coffey Still

GRADAZIONE

47 vol

PROVENIENZA

Giappone

Botaniche:

mela, pepe giapponese Sansho
Yuzu, Kabosu,

Amanatsu e Shikuwasa

Dettagli
METODO

Coffey Still
‘GRADAZIONE

43 Vol
PROVENIENZA

isola di Honshu

Botaniche:

coriandolo e matcha.

Dettagli

METODO
Dry Gin

GRADAZIONE
43.5%

PROVENIENZA
Italia

Botaniche principali

Bacche di Ginepro Angelica >
Lavanda > Pino Mugo
Fiori di sambuco > Reseda Odorata

Scozia

GIN ETSU DOUBLE YUZU CL.70

Yuzu giapponese, bacche di ginepro,
radice di liquirizia, angelica,

Gin Jinzu
Dettagli
METODO
distilled
GRADAZIONE

41,3 Vol
PROVENIENZA

'Scozia

Botaniche:

ginepro

botanicals giapponesi: yuzu,
fiori di ciliegio, sake
coriandolo, angelica

GIN ETSU

Dettagli
METODO

Coffey Still
‘GRADAZIONE
43 Vol

PROVENIENZA
Isola di Hokkaido

Botaniche:

l'acqua di mare del Mar del Giappone
scorza di arancia amara,

radice di liquirizia, angelica
coriandolo

Giappone

Acqueverdi Gin delle Alpi

Dettagli

METODO PRODUTTORI
Distilled Gn L3 \edetane
GRADAZIONE PROVENIENZA
438 haia
Botaniche principali

Bacche di Gnapre Rami di Gnagro
Ficri di sambuce » Resa Aigina

Mahva Bl > Bz Muge

Belgio

ek
JODHP
e

Y.

Copperhead Gin

Dettagli

METODO
London Dry

GRADAZIONE
40%

PROVENIENZA
Belgio

Botaniche principali

Ginepro > Buccia d'Arancia
Coriandolo > Cardamomo >
Angelica >

Jodhpur Gin

METODO PRODUTTORI
London Dry Beveland Distillery

GRADAZIONE
43%

PROVENIENZA
Spagna

Botaniche principali

Angelica > Buccia di Limone
Buccia di Pompelmo  Buccia d'Arancia
Cassia Coriandolo >

Jodhpur Gin Spicy

METODO PRODUTTOR!I

London Dry Beveland Distillery

GRADAZIONE

3%

PROVENIENZA

Spagna

Botaniche principali

Angelica > Bucdia di Limone

Buccia di Pompelmo  Buccia d'Arancia

Cassia Coriandolo >

Peperoncino rosso Pepe Nero

Pepe bianco Cumino



Malfy Gin

con Arancia

Malfy Gin con Limone

- Malfy Gin Originale

Malfy Gin Rosa

Dettagli <
o ALy . N Dettagli
METODO PRODUTTORI 3 Dettagl' iy Dettagl'
Distilled Gin Biggar & Leith ! g METODO
- METODO METODO Distilied Gn
GRADAZIONE .— Distilled i
41% y Dry Gin —_—
e —
PROVENIENZA & GRADAZIONE ‘,;R‘,‘Dmom
italia GRADAZIONE %
41%
41% PROVENIENZA
e
Botaniche principali PROVENIENZA PR|°VENIENZA
2 Italia
Italia . s s g
Ginepro Toscano Coriandolo > BOtanKhe pn“clpdl
Cassia Arance siciliane & ” s s Gnegre » Pomgeime Rosa
v Botaniche principali . s e n ’
Buccia di Pornpelmo Gigiitiza _ — Botaniche pr|nc|pa|| bt Ly
w 7
. = Ginepro > Limone > Ceriandele Radice di Angelica
Italla Ginepro > Coriandolo > p—— e i g
. Coriandolo >  Cassia .
Italla . Cassia Agrumi Italla
Angelica > Scorza di Pompelmo Ita I Ia

Radice di Giaggiolo Radice di Angelica

- . . Dettagli )
Hendrick’s Gin AmazoniA J GIN HENDRICK'S LUNAR
BTG Dettagli iy HENDRICK'S NEPTUNIA
Dettagli Distilled Gin METODO
Distilled Gin
METODO PRODUTTORI GRADAZIONE
Distilied Gn William Grant & Sons 41.4% SRADAZIONE
434%
GRADAZIONE PROVENIENZA PROVENIENZA PROVENIENZA
41.4% Regne Unite Regno Unito Regno Unito
Botaniche principali
Botaniche principali
Angaica > Buccia di Limane Botaniche principali o Ispirata dal mare. questa versione dell‘iconico
10'g gin Hendrick’s é stata realizzata a partire dalla
Buccia d'Arancia Camcmilla Angelica > Buccia di Limone Regno ﬁcetk;dasﬁw_mr:iléagr?iunh;di bonm:l'c;e
) ) . segrete provenienti dalle coste scozzesi.
Coriandale » Cuming dei Prati Buccia d'Arancia Camomilla RS unlto risultate € un gin fresco, dalle note agrumate e

Fiori Erbe e Frutti dell'Amazzonia floreali, con un inconfondibile timbro salino.

Regno Unito

Coriandolo > Cumino dei Prati

Rosa Bianca




AMUERTE WHITE

Gradazione 43%
Provenienza Belgio
Botaniche

Foglie di Coca Peruviane, Cardamomo
Coriandolo, Finger Lime, Pepe Sichuan

e COCALEAFGIN = ™=

AMUERTE RED

Gradazione 43%
Provenienza Belgio
Botaniche

Foglie di Coca Peruviane,
Pineberry (fragola bianca)

AMBROSIA

Brand

Ambrosia Night Edition si differenzia da qua
nnovativa, un label luminor. L etichetta in qu

riesce a farsi riconoscere nella notte in ogni

questa tecn
Gradazione 40%
Botaniche:

Ginepro Toscano

Limoni di Sicilia

AMUERTE BLACK

Gradazione 43%

Provenienza Belgio

Botaniche

Foglie di Coca Peruviane, Frutto del

Drago, Tamarillo, Papaya,Physalis
Peruviana e scorze di arancia

AMUERTE BLU

Gradazione 43%
Provenienza Belgio

Botaniche
Foglie di Coca Peruviane, Fico Blu

GIN AMBROSIA NIGHT EDITION CL.70

a di gin per aver adottato una tecnologia
una visibilita massima da distanza e

te 0 bottigliera. Ambrosia &l primo brand ad adottare
gia. La batteria posizionata sul fondo garantisce una durata fino a 12 ore.

Salvia e Rosmarino Marchigiani

HERNO SLOE GIN BIO 50 CL

Dettagli

METODO PRODUTTORI
Distiled Gn Heme Gin Distilery
GRADAZIONE

30%

PROVENIENZA

Svezia

Botaniche principali
BacthediGnegre  Camalndonesana
Ungheres

Mirtiio Romo Cimaria
PgeNeindiane  Scorzadi Limona Frexche

London Gin aromatizzato con
bacche di prugnolo selvatico BIO
lasciate tre mesi in infusione

Herno Old Tom Gin

PRODUTTORE: GIN HERNO
PROVENIENZA: Svezia
GRADAZIONE: 43%

Botaniche Principali

Ginepro, Fiori di Pino,
miele, mirtilli rossi

con aggiunta di Zucchero
tipica della tipologia OLD
TOM



MAIOR GIN GIN CRESPO _ GIN LEGEND

[ METODO PRODUTTORI METODO PRODUTTORI METODO PRODUTTORI

4 Distillazioni Suau London Dry Crespo Premium Dry MT3 Genova

s
GRADAZIONE GRADAZIONE r} ‘EN) GRADAZIONE
40,0% Vol 45,0% Vol I—A—KI hhs 43,0% Vol
PROVENIENZA PROVENIENZA ; PROVENIENZA

o Italia .
Spagna Maiorca Ande Ecuadoriane Wi, ¥ Glendalough Rose Gin
1 ] Dettagli
- - - - METODO PRODUTTORI

Botaniche principali 1) Tl . e . Botaniche principali ‘ istled Gin Glendalough Disilery

“l'@“» BOtanIChe prlnCIpall Ginepro GRADAZIONE
ginepro rosmarino ginepro, scorza di limone e arancia, 37.5%

corteccia di cassia, aneto, Agrumi

PROVENIENZA
Irlanda

T

GLENDA LOUGH

buccia d'arancia di Séller ECUADOR coriandolo, Ii_quiri_zia, _ |TAL|A Menta di Pancalieri

cannella, radice di angelica,

foglia di fico. cardamomo e giaggiolo
Botaniche principali
Ginepro > Rosa Damascena
Wild Rose Heritage Rose
Pi Divi VERAYS Irlanda
1o0neer VERAYS ¢, Divina \“ Rampant VERAYS
Dettagli / Dettagli Dettagli
METODO PRODUTTORI = METODO PRODUTTORI METODO PRODUTTORI
London Dry Verays London Dry Verays London Dry Verays
GRADAZIONE GRADAZIONE GRADAZIONE Glendalough Wild Botanical Gin
ABV 55% ABV 42% ABV 42%
; Dettagli
PROVENIENZA PROVENIENZA
S Piemonte Fiemonts e i O
GRADAZIONE
41%
PROVENIENZA

Botaniche principali Botaniche principali

Idanda

Botaniche principali

ci T Ginepro Violetta Ginepro Rosmarino ».

inepro imo Basilico Limone Angelica Pompelmo R . N
Angelica  Limone - ITALIA - ITALIA Botaniche principali

Lecs !-4 e 1

Chiodi di Garofano

Irlanda



Il Tequila e il Mezcal

Quella che noi conosciamo come “la Tequila” in realta sarebbe da chiamare con declinazione al maschile, ovvero “ll Tequila”. Esso & un distillato prodotto a Jalisco, uno stato
messicano che si affaccia sull’oceano Pacifico. Qui il vero Tequila e prodotto mediante I’agave di Weber, ovvero quella blu. Il Mezcal, invece, si produce con una varieta di agave
variabile con una scelta tra oltre trenta specie differenti.

Differenze, analogie e storie di Mezcal e Tequila

Ad accomunarle ¢ il tipo di lavorazione della pianta destinata alla distillazione da cui si prende il cuore che si ottiene da un particolare taglio delle foglie. Il cuore & detto pifia e viene
sminuzzato con il carbone ad alte temperature per ottenere la fermentazione. La differenza risiede nella composizione per cui nel Mezcal &€ concesso un impiego di agave al 100%,

mentre nel Tequila una parte fino al 49% puo essere costituita da zucchero aggiunto.Lo zucchero da un sapore molto differente e lo si integra perché la varieta blu di agave ha un
sapore particolarmente acidulo. Il Mezcal ha caratteristiche e tradizioni molto differenti rispetto al Tequila. L’agave piu utilizzata per la produzione & la Angustifolia che e

generalmente meno profumata di quella azzurra e che presenta un sapore decisamente pill zuccheroso. | Mezcal impiega tempi di maturazione maggiore e non ha limiti geografici di
produzione. La lavorazione, a differenza del Tequila, avviene in fosse scavate nel terreno per la cottura delle piante assieme a foglie, rami e resina. La cottura dura diversi giorni ed & la
fase pit importante. Da questa vengono estratti gli zuccheri e liberati i succhi che verranno disposti in vasche di legno o di acciaio per I'avvio della fermentazione. Essa puo durare da
uno a tre giorni ed avviene in due fasi per il raggiungimento della soglia alcolica desiderata. Il Mezcal si produce con piante mature di agave distillata in alambicchi discontinui, con
riposi che vanno dai due mesi ai sette anni e che servono alla colorazione e alla finitura.Ll’invecchiamento da origine alle denominazioni che per questo distillato sono tre, ovvero Anejo,
Reposado e Blanco. Il primo tipo invecchia un anno e in botti che non devono superare i duecento litri. Il Reposado matura dai due ai dodici mesi mentre il Blanco e di colore piu chiarc
e matura per soli due mesi. Il Mezcal € impiegato in due cocktail molto diffusi in Messico.

Il primo € il Toro Loco che si compone di Mezcal e liquore al caffé mentre |altro, il Mezcalibur, & un mix rinfrescante di Mezcal e succo d’ananas.

iz %,
- ‘Produtore: Mezcal Nuestra Soledad Ejutla "é:_ *Produtore: Sazerac Company
ﬂ *Provenienza: Messico ] *Provenienza: Messico
-Gradazione: 41% ) *Gradazione: 40%
/ Il mezcal & un distillato prodotto in Messico dalla pianta di

V\EZC/\, Mezcal ideale sia per la miscelazione che per essere R agave. Molto simile alla tequila per caratteristiche, il
Mo bevuto liscio & prodotto con metodi tradizionali da | [congusans | mezcal viene tuttavia ricavato utilizzando solo la parte

QF’ 100% Agave Espadin del terroir de La Compania dai (| 2% | centrale della pianta e ai fini dell'aromatizzazione viene
:\UBIRAJSOLEJ“I Maestros Mezcaleros Don Gonzale & Don Gregorio ‘ M%’;t: ! c!epositata a.\II'interno Fjelle bgttiglie una larva di un insetto
e Hernandez nella palanque di Los Bigatones. Ha aromi di I R tipico che vive nella pianta di agave. Il Mezcal Monte
frutta matura mescolati a note di peperoni arrostiti !‘ wAGA o Alban della Sazerac Company & prodotto nella regione
S accompagnati da buona mineralita. Oaxaca e deriva da una doppia distillazione utilizzando un
S E antico processo sviluppato dagli Aztechi nell'antichita.




NOBLE COYOTE ESPADIN % NOBLE COYOTE TOBALA ‘Produtore: Beneva
| -Provenienza: Messico
‘Produtore: Noble Coyote ™ <Produtore: Noble Coyote -Gradazione: 38%

== +Provenienza: Messico ~-~ +Provenienza: Messico

Gradazione: 38% [ - «Gradazione: 48%

Dominano aromi verdi e freschi, —
seguiti da anice e sottili note
affumicate. Al palato continuano i
sapori di erba verde brillante, in un
finale liscio e medio-lungo.

Il Mezcal & sempre
IStata considerato una
3evanda magica,

ica e afrodisiaca in
Messico. Colore
ambrato, aroma di
legno fine; riposa in
botti di rovere bianco
e arricchito con il
classico verme maguey.

Al naso si apre con bacon affumicato e aromi di
fumo al caminetto, con legno e spezie. Il fumo

lascia il posto a grasso di pancetta, terra, scorza o
d'arancia essiccata e pepe in un finale lungo e ' '

robusto.
%

’ 400
=1 CONEJOS

*Produtore: ILLEGAL @
Provenienza: Messico =
-Gradazi : 40% | | :

radazione: 4U% |LLEGAL JOVEN —._+Produtore: “Mezcal Artisanal

llegal & un perfetto equilibrio tra il sapore di agave espandin vivipara e . ‘P H . ;
. i : i *Provenienza: Messico
una leggera affumicatura. Le pifias sono cotte in un tradizionale forno ¥ . o
interrato e posizionate sopra le rocce vulcaniche. Il cuore delle agavi & poi [ = *Gradazione: 38%
400 Conejos Joven & un mezcal prodotto artigianalmente dal

tritato utilizzando la macina tahona. Dopo la fermentazione, innescata

solamente da lieviti indigeni, il mosto viene distillato due volte nella maestro mezcalero Don Tacho, utilizzando agave Espadin
Tlacolula Valley di Oaxaca da un Mezcalero di quarta generazione. Il ch;gflrgzn:siSelez'onata quando hanno raggiunto la maturita
risultato &€ un mezcal estremamente fedele alla tradizione. L'utilizzo di Questo mezcal & tradizionalmente prodotto utilizzando un forno
mesquite ed eucalipto per riscaldare il forno e fatto in maniera tale che in pietra e doppia distillazione in alambicco di rame.

le pinas subiscano un contatto diretto minore con il carbone, cosi da Al naso e agrumato, fresco e leggermente affumicato. Note che
avere una tostatura piu uniforme. Il risultato & un profilo di sapore si ripetono poi al palato con un equilibrio tra note di agave

. . ) \ . =« cotta e legno.
dIStIr_]tIVO’ dove_ il gUSt_O de_” agave & accompagnato, piuttosto che Ottima liscia in abbinamento a insalate, sushi o pesce fresco.
dominato, dagli aromi dati dal fumo.

e

400 CONEJOS

OAXACA
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Tonic Water
Fever Tree
lodian Toaic

Tonk Medicerranes
Gioger Beer

Pink Grapetruit

Edelflower




