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Tradizione antica

A Mezalombards, nel ceote della Piana Aotaliana in Trenoms - Ao Adegye
Sidired, k2 familia Dolean & sempre stats produtince df grapes b degll
del 1800, & quando || risavoly Romedio Dolran avda b3 sus artivita. Ogal
peneramone ha kvorate con entusissmo e dedizions trasmenends & sl
sutreston] | segietl & kb passione dellarte distillstons giungends aggl oom
oogooln alla S2Sta generaziong.

Oitre ai s=greti dell’ame digtllatoria, nei secoli abbiamo accumulato
wna quantity cordiderevole di ettrezs amtichd. || Cav. Luigi Daolzan, ned
15653 ne ha fatio wna selezione pregevoliszima sofio |'aspetto emografico
e culturale che & un'awtentsca raritd; silusta nel salone pid impartante
dell'Azienda, raccoglie 1.600 oggetti amtsche catalogati, strumenti ed
wtensili agricoli, & canting e di distdleria e pid di 280 documenti stonci

Territorio

Il Trentine Alto Adige Sidtirol, felice regione witicola incastonata
tra e vetie Alpine delle Dolomiti ed il lago di Garda, & la patria storica
el vino e della grappa, prodotti tipici di questa terra fin dalla notte
tei secodi. Nel cuore della regione si trova il piccolo paesa di
Mezzolombardo, capoluogo della Fiana Rotaliana, splendida area di
prestigiosi vigneti, tento da essere definita da Goethe “il pid bel
mardino vitato d"Europa”.

La Piana Rotaliana @ molto fertile ed swantagpiata da un clima
ottima per la maturazione delle uve. Le maestose montagne che
circondana I'area proteggana i vigneti dai venti freddi prowenienti da
Maord & trattengono il calore estivo favorendo "escursions termica
tra il giorno e la notte, condizions ideale per una produzione di

che testimoniang secoli di vita etrografica della famiglia.

eccellente gualita.

inQuota

Mountain Whisky

Metodo de Varda

Il metodo de Varda & molto pid di un sistema di produzions, &
innareitutts una filesofia di lavora. E un insieme di rigide regols
g procedure che in ogni fase dettano con precisions i processi per
walorizzare tutta la parte pid nobile dell’uve. Studi, legame alla
tradizione, lunga esperienza e riporosa professionalita hanno
partato il Cav. Luigi Dolzan, mastro distillatore, a definire “metodo
de Varda” le quattra fasi osservate in amenda per la produzione della
greppa. Ciascuna di esse & fondamentale e delicata per ottenere un
prodotio d’alta qualita.

Prima fase - SCELTA DELLA MATERIA PRIMA:
Tutto parte dall’attento lavoro in vigneto durante
la fase vegetativa della vite, segue la scrupolosa
selezione dei migliori grappoli in vigna che verranno
portati nella cantina per essare pressati e vinificati
delicatamente sotto rigido controllo dell’enologo
e mastro distillatore. Si parte esclusivaments
dalle bucce dell’uva, ottenute dalla spremitura
soffice degli acini, ancora grondante di wvino,
morbida e sana. Il processo di distillazione inizia
immediatamente dopo la svinatura.

Seconda fase - DISTILLAZIONE:

& il cuore del processo: @ composta da pid tecniche
con particolari ed esclusivi alambicchi in rame
& ciclo discontinuo ed avviene molto lentamente,
per consentire alle componenti volatili, responsabili
dei profumi e degli aromi, una giusta evaporazione
e la conseguente condensazions, mantenendo
intatte le preziose caratteristiche del vitigno
prescelto. La conduzione della distillazions ed il
taglio delle teste e delle code viene seguita dal
mastro distillatore Mauwro Dolzan, esperto attento
e scrupoloso.

Terza fase - INVECCHIAMENTO:

la nostra famiglia ha una grande esperienza
nellinvecchiamento della Grappa, usiamo barriques
create appositaments per noi @ SegUIamo Con Cura
tuttoilciclo produttivo: dalla provenienza delle piante,
al tipo di lavorazione e tostatura che i pregiati legni
di abete rosso, rovere, acacia e ciliegio subiscono per
ottenare delle barriques dalle caratteristiche uniche.
(ueste attenzioni conferiranno al prodotto finale
peculiarita organolettiche di grandissimo peegio.

Quarta fase - RIPOSO:

sppena distillata, la grappa viene fatta riposare
in appositi contenitori in accialo inax per almeno
sed mesi, in seguito avviene k2 niduzione del grado
alcolico con acgua delle sorgenti di montagna del
Trentino, la refrigerazione, |a filtrazione ed infine
I'imbottigliamanto per le grappe giovani, mentre
per le grappe destinate a riserva inizia lo speciale
invecchiamento in barriques.
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GRAPPA RISERVA PEATED WHISKY C
Finbhed in ex-Ballechin Peated Scoech Whisky Casks
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GRAPPA RISERVA RUM CASK
Finished in Aldea Rum Casks
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GRAPPA PINOT NERO
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100% burre d'uva & T del Trenting, con spremitura saffice
e distilate i la srinatura
- 100 grape skins from Trentinn, scfily pressod and dilled
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Le carattenstiche del vitigno drariging ¢ 1a sapienza del nostro mastre
distillatore si incontrano per ottenere grappe dal gusto pulito e

distintivo
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WHISKY DI MONTAGNA AMARONE CASK FINISH
MOUNTAIN WHISKY AMARONE CASK FINISH
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L regione Alpina del Treatino Alto Adige & decismente lem-
blema della mantagna italiana. Un piccola e fortunato territoria
ricco di prati verdi, boschi incontaminati, vette di alta quota, tor-
renti di acqua pura, ghiscciai delle Dolomiti di Brenta dove sgor-
A acqua freschissima e cristallina.

L famighia Dalzan da oltre 170 anni prosegue b2 tradizione del-
1a distillazione propria in questo : ambierze dando
grande atterzione e rispetto alka natura ed ai lavori antichi di
mantagna come la coltivazione delforzo in alta quota.

Questo whisky di montagna & stato invecchiato per lunghe sta-
giani in cask di rovere e poi ha maturato ulteriarmente in cask
usate in precedenza per inveachiare il rinomato vino Amarone.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFU'MO di nobile finezza ed intensita, con sentori di frutti di
bosco maturi con una piacevole nota speziata di cannells, vaniglia.
Gioccolato amaro e mardorle tostate.

GUSTO morbida, raffinato, con un finale di confettura di clliegia ed
una leggera nota speziata.

The Afpine region of Trentino Alto Adige is

the italian mounzains. A small, fortunate area rich in green meadows,
unspoiled woods, soaring peaks, pure mounzain sireams and the ala-
cicrs of e Erenta Dolomites where col,clear water springs

AT
inQuota

Mountain wWhisky

La regione Alpin diel Trenting Alte Adige & decisamente l'emible-
ma dells montagna italiana. Un piccolo & fortunatn termitons oo
di peati werdi, baschi incontaminati, vetts di alta quota, lorenti &
acpu pura, ghisocial delle Dalomiti & Brenta dive sponga aopa
freschissima = cristalina.
La famiglia Dalean proprietaria & Villa de Varda da oltre TM) anni
prosegue b tradisione della distillarione artigianale propriaiinigue-
=0 meraviglioso ambiente dande grande altendons & rispetto alka
marlu ed i [ antichi di montagna come k& bwvorazions del k-
gna e lacoltivanone & oensali come Mom & b sagale inalt quata
Fonald Zwanepoorte, riferiments intermazionale ed esperin &
wiisley di alta qualitd, frequentando da sempre il Trenting Allo
Adige per rilassanti vacane ¢ cane paomggiate nel natun, o
disiderate coimalgen: gli amic dells famigis Dolran ed il =am
dielia distilleria Villa de Varda per oesre un esdusim whisicy &
grex. Aonald con by sua grande esperienra nel settore, hada

JﬁeDa’mwuml) fas upfield thie tradiion of g v

then fursher matured in casks ;rr:v'nm}‘ used 10 age the famaus lia-
fian Amarane red wine.

TASTING NOTES
AROMA ; with i
 plasmamly spicod o of ciamamus, sanills; das chocoka and -
asted almonds.

TASTE soft and refined withi  finish of cherry j spiced

subiilo capita il purio & fors di Villa de Varda, ooven la possibilith
di insttan materie prime & montagna come Faoqua di smpents
il Dol amiti ed i ceneali mltieati nqm:ﬁmmm—
lane ienza con gli alamibicchs i & nelNinveodhic

%o diei propri prestigios distillati. Grarie a it questa b Tamigla
Dualran, con |a professionale dedisione & bt il team, ha nidatoa
syilupmare quesin ambiriods e stimalants progetho, dandn alla lue
il prima Whisky prodotte da Vills de Vanda: & nato cosi lnQuota,
un Whisky in stile italiang, che a ogni sorso racoonta Famon: per
monkagre & ka purezra di un tenritono siraondinario.

L'amaro di luppolo, erbe e radici di Villa de Varda & una miscela di
luppolo coltivato sullAltopiana della Paganella, bacche di ginepro, chiodi
di garofano, radici di genziana e rabarbaro, assenzia fiorito, foglie di
melissa, scorze di arancia amara e molto altro. Un profumo intenso e un
sapaore seducente caratterizzano Sior Luppolo, che puo essere
consumato liscio, con ghiaccio, o come base per i cocktails. 'amaro Sior
Luppolo & anche un ottimo digestivo, per terminare con piacere una

cena di classe.

E ottenuto dalla rivisitazione dellantica ed esclusiva ricetta della
nostra Famiglia, esperta nellarte della distillazione e della
botanica. Le sue preziose ed innumerevoli proprieta e le virt
digestive, sono frutto di un lento e sapiente processo di infusione
di luppolo coltivato in alta montagna, bacche di ginepro, chiodi di
garofano, radici di genziana e rabarbaro, assenzio fiorito, foglie di

I LAMARO SIOR LUPPOLO

melissa, scorze di arancia amara e molte altre. Il sapiente
dosaggio delle miscele, donano a questo Amaro, uno

stracrdinario profume intenso ed un sapore singolare e

seducente

55,00

WHISKY DI MONTAGNA PASSITO DI PANTELLERIA CASK FINISH
MOUNTAIN WHISKY PASSITO DI PANTELLERIA CASK FINISH
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SELEZIONE LIMITATA

Cod. Art. IQWPAN
433% Vol Alc.of 70 ¢l

L regione Alpina del Treatino Allo Adige & decisasnente [ean-
12 Un piccolo e fortunato territo-

i incontaminati, vette di alta quota,

3, ghiacciai delle Dolomiti di Beenta dove

sgorga acqua freschissima e cristallina.La famiglia Dolzan da ol-

tre 170 anni prosegue la tradizione della distillazione proprio in
+

10alla natura ed ai lavori antich come

ne delforzoin alta quota.

Questo whisky di montagaa & stato invecchiato per lunghe sta-

oniin cask i rovese ¢ poi ha maturato ulieriormente in cask

A per o p:

i Panselert nela magnifica isola Mediterranea.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFUMO rafinaso, imenso, gradevoimente frutaio di agrumi
i dif note di mand

e mieke dacacia
GUSTO particolarmente delicaro, con autorevole bougues aromati-
o, Nloreale & frunato, ed una leggera mineralith sul finale.

Tiie Alpine region of Trentino Alto Adige is undoubitedly the embiem
of tic italian mountains. A small fortunate area rich in green mea-
dorws, unspoiled woods, soaring peakis. pure mountain streams arnd the

.;amm of Mt Brenta L\ulmru: here an clear wwater springs. | The

for aver
170 years right fiere in this beautiful setting, dedicating great care and
respect 1o nature and ancient mountain crafts such as highi-altitude
Lu/lr'\:tmn a[ mm.

fisky d for o 3
then further matured in casks previously used to age the exceptional
passito wine from the beautiful Mediterranean isfand of Pantelleria.
TASTING NOTES
AROMA sopéiisticated and intense with pleasantly fruity fints of ripe

l)l.\l'k ic it ind

COCKTAILS & GOURMET

eccellenza
che ben s presta ad essere wilizata nel
mixology ed in cucina. Negli anni abbiamo
lavorato con importanti Chef per creare
deghi intriganti mend wtilizzando le nostre
grappe per marinare, sfumare e cucinare
ke varie portate. Il concerto gustativo
pubd perdurare a tavolz proponendo deghi
msoliti abbinamenti con formaggi, sushi,
dolci, sigari e cioccolato. Barman di fama
nternazionale  utilizzano con  grande
successo le nostre grappe per creare
dei cocktails insoliti suscitando grande
interesse anche nei cONSUMEtori il giovani.
La grappa & |2 nostra grande passione ed
amiamo divulgame la sua versatilita e
cultura attraverso il progetto 360°
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